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Ajam goreng (pittige kipkuifjes)

Nasi Goreng (gebakken rijst met groenten)
Empal daging (pittige rundvleesreepjes)
Nasi Keboeli (rijst met kip en ananas)

Babi tulang cin (varkens ribbetjes)
Vroedjak (vruchtensalade in limoensiroop)

Kroepoek
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Sla, uitjes, tomaten en komkommer
Long Islands salade met mais
Ketchup en mayonaise

Stokbrood met kruidenboter
Hamburgers met broodjes
Aardappel salade

Knoflooksaus en augurk,

Spareribs pikant gemarineerd
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Tzaziki (yoghurt komkommersalade)
Moussaka (aubergine-tomatenstoofschotel)
Sperziebonen in tomatensaus & uien
Spinazie met rijst

Gyros (gekruid varkensvlees)

Griekse salade met feta & olijven

Kataides (gehaktballetjes)
Aardappelsalade
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Boerensalade

Peen en uien

Andijvie stampot met spekjes en kaas
Boerenkool schotel

Gelderse rookworst

Balgehakt in jus

Augurken en zilveruitjes

Limburgse mosterd
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Pinchos van chorizo

Chorizo, pasta salade

Diverse soorten olijven

Paélla met kip, vis en groenten

Patatas bravas met tomaat

Kipfilet met knoflook en gebakken gourgette

Drumsticks met paprika en ui

Schaal met diverse soorten meloen

Nacho’s met een zwartebonensaus
Mexicaanse bonen salade

Tortilla's, taco’s en saffraanrijst

Kip met mais, ui en paprika,
Rundergehakt met bonen en groenten
Albondigas (pittige gehaktballetjes),
Chocolade Mousse

Herzsalami met roomkaaspuntjes
Hongaarse tomatensalade
Hongaarse goulash

Ovenschotel met aardappel, ui
paprika en aubergines
Boerenbrood,

Gegratineerde aardappelpuree,

Sweet Picklessaus

Ciabatta met kruidenboter,

Bruschetta met bocconcini

Salade met krab, zalm en garnalen
Pastasalade met sla en tomaat
Lasagna a la Césant

Tagliatella verde met zalm en groenten
Spaghetti met kip en groenten

Verse vruchten & meloen

Stokbrood

Brie

Kruidenboter

Franse salade met asperges

In de schil genbakken aardappeltjes
Franse sperziebonen

Varkenshaas in champignone roomsaus

Brioches
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Komkommer salade

Gemengde salade met chipotle dressing
Koude kipspiesjes

Aardappel, ui, paprika, prei en ei schotel
Pikante visstoofpot

Sechuans (varkensvlees met paprika reepjes)
Peking spiezen (eend ui en paprika)

Yoghurtvruchten bowl
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Gerookte kip cocktail

Ciabatta met kruidenboter en tapenades

Frisse salade met sinaasapppeldressing

Penne met champignons kip en Gorgonzolasaus
Ossobucco met spaghetti

Tiramisu
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Boeren brood met paté en ajuin confiture
Tomaten groenten salade

Beenham plakken in witte wijnsaus
Gepofte aardappelen met room
Groenteschotel

Lasagna van ei, ui, prei, gehakt en spinazie

Appeltaart
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Garnalen cocktail met een puntje toast

Salade met boontjes garnalen en rivierkreeftjes
Lasagna met vis en groenten

Champignons, sugarsnaps en rode uien schotel
Stukken zalm en tonijn in vissaus

In de schil gebakken aardappeltjes

Chocolade fruit fondue

Minimaal 15 personen per buffet

Pastei bakjes gevuld met Kalfsrago(t
Veldsla met blokjes cheddar

Varkenshaas met champignons en kaassaus
Gegratineerde aardappelgroenten schotel
Engelse zuurkoolschotel

Engelse rijstschotel

Roggehapjes

Cous Cous salade

kipfileetjes in groene pepersaus

In de schil gebakken aardappeltjes
Romeinse runderragout

Gourgetten met tomaten puree uit de oven.

Brownies en blondies

Telo met bakkeljauw

Gebakken banaan

Kip in een pittige pindasaus

Pastei met witte rijst

Bami met paksoy, uitjes

Marsala rundvlees met verse groenten

Vers fruit in kokosmelk

Buffetten worden warm aangeleverd en in buffetvorm geplaats in chafing dishes

Aankleding buffet met kleden en verfraaiing mogelijk, prijs € 42,--

Alle buffetten zijn inclusief borden en bestek

Personeel voor begeleiding van het buffet € 29,50 per uur, manager/chefkok € 35,00 per uur

Minimaal twee dagen van te voren bestellen ivm bereiding van de gerechten

Ophalen in overleg: dezelfde avond indien mogelijk en anders de volgende dag




